Barbera d'Alba

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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Vitigni Barbera: 100%
Resa: 60g/ha

Resa in vino: 70%

Titolo alcolometrico
totale minimo naturale: 11% vol (12% vol “superiore”).

CARATTERISTICHE DEL VINO

Colore: colore rosso molto intenso con riflessi violacei.
Odore: profumi di frutti rossi.

Sapore: grande freschezza in bocca ed eleganza .

Titolo alcolometrico totale: 15 % vol
per la menzione “superiore” 12,5%

Acidita locale minima: 5%
Estratto secco netto minimo: 22%

Vinificazione: nella zona di produzione.Possibilita di
vinificazione fuori della zona di produzione su autorizzazione
del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali.

Disposizioni particolari per I'arricchimento: non previste.

Invecchiamento obbligatorio: un anno, a decorrere
dal 1° gennaio successivo alla vendemmia,
per la menzione “superiore”.

Indicazioni toponomastiche aggiuntive: frazioni, aree, localita.
Indicazioni dell'annata in etichetta: 2007
Provincie interessate: Cuneo.

Note: le bottiglie in cui viene condizionato devono essere
di forma bordolese, borgogna o similari.
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