Langhe

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
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UVA
Vitigni Favorita: 100%

”

Resa: 100g/ha 80 per “vigna”.
Resa in vino: 70%

Titolo alcolometrico totale minimo naturale: 10% vol.

CARATTERISTICHE DEL VINO

Colore: paglierino.

Odore: caratteristico, delicato.

Sapore: secco, con retrogusto amarognolo.
Titolo alcolometrico totale: 10,5 % vol.

Acidita locale minima: 5%

Estratto secco netto minimo: 15%
Vinificazione: Alessandria, Asti, Cuneo, Torino.
Disposizioni particolari per I'arricchimento: non previste.
Invecchiamento obbligatorio: non previsto.
Indicazioni toponomastiche aggiuntive: Vigna.
Indicazioni dell'annata in etichetta: 2007
Provincie interessate: Cuneo.

Note: &€ consentita la correzione, nella misura massima
del 15%, dei mosti o vini a denominazione di origine
controllata “Langhe” con mosti o vini ottenuti da uve
provenienti da vigneti iscritti all'albo.




